
Tenuta delle Ripalte
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Busiata "Calanova"

Gigli con cozze e pomodorini
Gigli pasta with mussels and cherry tomatoes

Spaghettone alle vongole con bottarga di muggine e lime
Spaghettoni with Clams, Mullet Bottarga and Lime

SE
CO

N
D

I P
IA

TT
I

SE
CO

N
D

 C
O

U
RS

ES Gamberoni alla griglia
Grilled king prawns

Polpo laccato al miele su crema di patate
Honey-glazed octopus on potato purée

Calamaro alla diavola
Spicy grilled squid

Pescato del giorno
Catch of the Day

Gran fritto di mare
Mixed Fried Seafood
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Breaded anchovies

Impepata di cozze
Peppered Mussels

Tagliere di mare con selezione misto mare
Seafood platter with a selection of mixed seafood

Piccola frittura con gambero rosa e calamaretto spillo, maionese al lime
Light Fried Seafood Pink shrimp and baby squid, served with lime mayonnaise

Tartare di tonno
Daily Tartare

€ 16,00

€ 17,00

€ 24,00

€ 18,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 26,00

€ 24,00

€ 22,00

€ 9,00/etto

€ 30,00
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ES Patate Fritte

French fries

Patate al forno
Roasted potatoes

Insalata Mista
Mixed salad

Verdure cotte 
Seasonal cooked vegetables

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 8,00

1-14

4

1-4-14

4-14

1-14

1-4

1-4-14

1-14



Coperto pranzo - Lunch cover charge 2,50 €
Coperto cena - Dinner cover charge 3,00 €
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IGT Vermentino

IGT Vermentino invecchiato in barrique

IGT da uve di Aleatico

IGT da uve di Alicante

IGT da uve di Alicante e Carignano

IGT da uve di Aleatico

€ 28,00

€ 30,00

€ 42,00

€ 45,00

€ 30,00

€ 45,00

€ 33,00

€ 30,00

€ 45,00

€ 45,00

€ 65,00

€ 62,00

€ 70,00

€ 75,00

ILAGIU’ - Arrighi 

VALERIUS- Arrighi 

100% Chardonnay

DOC Elba Bianco

Bianco delle Ripalte

IGT Toscana Ansonica

Bianco Mediterraneo

Rosato delle Ripalte

Rosso Mediterraneo

Rosso delle Ripalte

Brut Rosato delle Ripalte

Crémant de Bourgogne Brut 

Crémant de Bourgogne Rosè Brut 

Cuvée Orion Brut

Demiére-Ansiot Grand Cru Brut 

De Venoge Cordon Bleu Brut

Moussé L’Esquisse - Extra Brut

Si prega di comunicare al personale di sala eventuali allergie, intolleranze alimentari o esigenze alimentari particolari. Si avvisa la gentile
clientela che nella nostra cucina vengono utilizzati ingredienti contenenti glutine; pertanto, non possiamo garantire la totale assenza di

contaminazioni crociate.
Please inform our staff of any food allergies, intolerances, or special dietary requirements before ordering. Please note that our kitchen uses

ingredients containing gluten; therefore, we cannot guarantee the complete absence of cross-contamination.



INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI
ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEI PIATTI PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO E NELLE
BEVANDE, POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI CONSIDERATI ALLERGENI ELENCO DEGLI INGREDIENTI O COADIUVANTI
CONSIDERATI ALLERGENI UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E PRESENTI

ALLEGATO II-”SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE” REG.1169/2011 UE
1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena, o i loro ceppi ibridati
e prodotti derivati, tranne:
a. sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio(*);
b. maltodestrine a base di grano(*);
c. sciroppi di glucosio a base di orzo;
d. cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a. gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b. gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino;
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a. olio e grasso di soia raffinato (*)
b. tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato
D-alfa acetato a base di soia;
c. estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a basa di soia.
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
a. siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola;
b. lattiolo
8. Frutta a guscio, vale a dire:
mandorle (Amygdalus communis), nocciole (Corylus avellana), noci (Junglans regia), noci di agagiù (Anacardiumoccidentale),
noci di pecam [Carya illinoinensis (Wangenh.) K.Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (pistacia vera),
nocimacadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta utilizzata per la
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.
9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi
per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.
13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.
Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale addetto.
(*) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non è suscettibile di elevare il livello
di allergenicità valutato dall’Autorità per il prodotto di base da cui sono derivati

INFORMATION FOR CUSTOMERS CONCERNING THE PRESENCE IN FOODS OF INGREDIENTS OR TECHNOLOGICAL AID CONSIDERED ALLERGENS OR
THEIR DERIVATIVES. OUR CUSTOMERS ARE ADVISED THAT THE DISHES PREPARED AND ADMINISTERED IN THIS ESTABLISHMENT AND IN THE DRINKS
MAY CONTAIN INGREDIENTS OR AID CONSIDERED ALLERGENS. LIST OF INGREDIENTS OR AID CONSIDERED ALLERGENS USED IN THIS ESTABLISHMENT
AND PRESENT IN THE FOODS.
II ATTACHMENT - “SUBSTANCES OR PRODUCTS CAUSING ALLERGIES OR INTOLERANCES” REG.1169 / 2011 UE
1. Cereals containing gluten include: wheat (incl. spelt), rye, barley, oat and derivates except for:
a. wheat based glucose syrup, including dextrose(*);
b. wheat based maltodextrins(*);
c. barley based glucose syrup;
d. cereal used in the production of alchol distillation, including agricultural ethyl alcohol.
2. Shellfish.
3. Egg based products.
4. Fish except for:
a. fish gelatine used in making in vitamin & carotenoid;
b. gelatin or fish glue used as a fining agent in wine and beer;
5. Peanuts.
6. Soya products except for :
a. refined soya oil and fat (*)
b. natural mixed tocopherols (E306), natural D-Alphatocopherol, natural tocopherol acetate D-alpha;
c. plant sterol esters.
7. Milk and dairy products except for:
a. whey used in alcohol distillation including agricultural ethyl alcohol;
b. lactitol
8. Nuts:
almonds, hazelnuts, walnuts, macademia nuts, pecan nuts, brasil nuts, pistachio nuts and their by-products, except for
those used in alcohol distillation.
9. Celery.
10. Mustard.
11. Sesame seeds.
12. Sulphor dioxide higher than 10mg/kg or 10mg/litre.
13. Lupin beans.
14. Shellfish.
Please contact the staff for further information.
(*) and their deivates, in such low levels as to not cause allergic reactions.
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